
P o i n f o r m u j  n a s ,  ż e  j e s t e ś  n a  d i e c i e  b e z g l u t e n o w e j

  sok pomarańczowy 200ml. oraz do wyboru: 
herbata (czarna, owocowa, zielona),  lub kawa (espresso, americano 180ml, cappuccino 200ml, latte macchiato 280)

D O  G O D Z .  1 3   

S E Z O N O W E
zapytaj obsługę co dziś mamy 

Alegreny: zapytaj u obsługi

G O F R Y
                           OWOCOWY   31zł.                                                   JAJECZNY   31zł.                           
                          twarożek, świeże owoce,                                                           pasta jajeczna, rukola,                  
                      domowy dżem, płatki migdałów                                                 pomidorki, chipsy z boczku                        

Alegreny: gluten, orzechy, migdały, jaja, mleko (laktoza) 300g.

T O S T Y
                             HALLOUMI   32zł.                                                      JAJECZNY   31zł.                
      pajda pszenna, rukola, pomidor, grillowane halloumi, 2 jaja poche,                                pajda pszenna, 3 jaja, pieczarki, boczek,                
         oliej sezamowy, pasta z awokado i groszku, sezam, sriracha                                        pomidorki, szczypiorek, rukola                        
               Alergeny: mleko(laktoza), sezam, orzechy, soja, pszenica (gluten), jaja   330g.                                       Alergeny: mleko(laktoza), jaja, pszenica(gluten)   300g

 AWOKADO   31zł.
tosty razowe, awokado, 2 jajka, serek śmietankowy
 pomidorki koktajlowe, kiełki, prażony słonecznik

Alegreny: gluten, orzechy, migdały, jaja, mleko (laktoza) 300g.

C R O I S S A N T
                         JAJO   31zł.                                                           WANILIOWY   28zł.                        
                    2 jaja poche, guacamole                                                           krem waniliowy, świeże owoce
            boczek, sos holenderski, szczypiorek                                                   domowy dżem, cukier puder

A l e rgeny :  m l e ko ( l a k t o z a ) ,  o r zechy ,  s o j a ,  go rc zyca ,  p s zen i c a  ( g l u t en ) ,  j a j a   250g .    

W E G E
                          DWIE PASTY   31zł.                                                       KETO 33zł.                               
      pasta z awokado i groszku, hummus, pesto bazyliowe, oliwa,                   awokado, szpinak, ser, jaja, kieki, pomidorki,       
     granat, pomidorki, pisatacje, chipsy warzywne, chlebek naan,          pestki dyni i słonecznika, rzodkiewka, oliwa czosnkowa
                   Alegreny: orzechy, migdały, jaja, gluten, gorczyca, soja, mleko   280g.                                             Alegreny: orzechy, migdały, jaja, mleko(laktoza) 280g.

O M L E T  
                       CHEDDAR   31zł.                                                            ŁOSOŚ   33zł.                             
                4 jaja, ser cheddar, chipsy z boczku,                                           4  jaja, szpinak, łosos wędzony, pomidorki,            
               szpinak, pomidorki, oliwa czosnkowa                                                   ser bursztyn, oliwa czosnkowa               

            Alergeny: mleko(laktoza), orzechy, soja, jaja   300g.                                                        Alergeny: mleko(laktoza), ryby, orzechy, soja, jaja   300g.                       

K L A S Y K I
               ŚNIADANIE SZEFA   37zł.                                      ŚNIADANIE SZEFOWEJ   37zł.             

       frankfurterki, jajko sadzone, fasolka w pomidorach,                     tost, szpinak, dwa jajka poche, sos holenderski,          
  mini sałatka, chipsy z boczku, pasta jajeczna, bagietka                   wędzony łosoś, pomidorki, oliwa czosnkowa         

                Alergeny: mleko(laktoza), orzechy, soja, gorczyca, pszenica(gluten), jaja    450g.                          Alergeny: mleko(laktoza), orzechy, soja, jaja 300g.             

                                                       

                                                 CILBIR - JAJA PO TURECKU   32zł.                                                   
                                              jogurt grecki, 2 jaja poche, pita, chorizo, granat                                                

                                palone masło z pieprzem cayenne, natka                                  
  Alergeny: mleko(laktoza), jaja, orzechy, sezam, pszenica(gluten)    300g.     

Ś  N  I  A  D  A  N  I  AŚ  N  I  A  D  A  N  I  AŚ  N  I  A  D  A  N  I  AŚ  N  I  A  D  A  N  I  A

Z E S T A W  N A P O J Ó W :    1 9 z ł .

W s z y s t k i e  d a n i a  p r z y g o t o w y w a n e  s ą  n a  b i e ż ą c o ,  p r o s i m y  o  c h w i l ę  c i e r p l i w o ś c i

większa kawa  50ml.  3zł.     wędzony łosoś 60g.  10zł.     bita śmietana 30g. 4zł.     mleko roślinne 30ml.  3zł.      kieliszek prosseco 100ml.  10zł.

pieczywo  60g.  5zł.       jajko 1szt.  4zł.       boczek 30g.  5zł.       awokado 1/3szt 8zł.       warzywa 80g.  5zł.       owoce 80g.  6zł. 

można zamówić z
bezgluenowym pieczywem

P o i n f o r m u j  n a s ,  j e ś l i  j e s t e ś  n a  d i e c i e  b e z g l u t e n o w e j



      bigger coffee 50ml.   + 3zł.             whipped cream 30g.  +4zł.               plant milk    50ml.  +3zł.           extra bread 30g. +5zł.        glass of prosseco +100ml. 10zł.
 

    egg 1 piece.    +4zł.              .bacon chips 20g.   +5zł.              avocado  1/3 piece,    +8zł.               vegetables   80g.   +5zł.             fruit 80g. +6zł.

  200ml orange juice and your choice of: 
tea (black, fruit, green), or coffee (espresso, americano 180ml, cappuccino 200ml, latte macchiato 280ml)

S E T S
V A L I D  U N T I L  1  P M

S E A S O N A L
ASK THE STAFF WHAT'S SPECIAL TODAY

W A F F L E

                            FRUIT   31zł.                                                               EGG PASTE   31zł.                      
waffle, cottage cheese, fresh fruit,                                                                   waffle, egg paste,             

      homemade jam, almond flakes                                                            rugula, tomatoes, bacon chips         
A l l e r g e n s :  g l u t e n ,  n u t s ,  a l m o n d s ,  e g g s ,  m i l k  ( l a c t o s e )          3 0 0 g .

T O A S T

AVOCADO  32zł.                                                           HALLOUMI   33zł.      
                        

     whole grain toast, avocado, 2 eggs, cheese                                   toast, arugula, tomato, grilled halloumi, 2 poached eggs,     
cherry tomatoes, sprouts, sunflower seeds                                    sesame oil, avocado and pea paste, sriracha          

   Allergens: milk (lactose), sesame, nuts, soy, wheat (gluten), eggs   300g.                                             Allergens: nuts, almonds, eggs, gluten, mustard,   300g                       
   

 EGGS   29zł.
 wheat bread, 3 eggs, mushrooms,
 bacon, tomatoes, chives, rocket

Allergens: milk (lactose), sesame, nuts, soy, wheat (gluten), eggs   300g

C R O I S S A N T

                                EGG   31zł.                                                            VANILLA   28zł.                   .        
              2 poached eggs, guacamole,                                                          vanilla cream, fresh fruit                      

           bacon, hollandaise sauce                                                      homemade jam, powdered sugar           
A l l e r g e n s :  m i l k  ( l a c t o s e ) ,  n u t s ,  s o y ,  m u s t a r d ,  w h e a t  ( g l u t e n ) ,  e g g s  2 5 0 g .

W E G E T A R I A N

KETO   35zł.                                                           TWO PASTES 29zł.    
spinach, avocado, eggs, cheese, sprouts,                                       avocado paste, humus, basil pesto, olive oil,             

      seeds, cherry tomatoes, radish, garlic olive oil                            pomegranate seeds, tomatoes, pistachios, naan bread,           
            Allergens: soy, eggs, celery, mustard, milk (lactose)     350g.                                                              Allergens: nuts, almonds, eggs, gluten, mustard, 280g.                               

                                         

O M E L E T T E  

                           CHEDDAR   31zł.                                                      SALMON   33zł.                             
                          4 eggs, cheddar cheese,                                        4 eggs, smoked salmon, cherry tomatoes,                      

        bacon, spinach, tomatoes, garlic olive oil                              Bursztyn cheese, spinach, garlic olive oil,               
A l l e r g e n s :  m i l k  ( l a c t o s e ) ,  n u t s ,  s o y ,  e g g s     2 5 0 g .    

C L A S S I C S

BOSS’S BREAKFAST   37zł.                                           SALMON BREAKFAST    37zł.           
frankfurters, egg, beans in tomatoes,                                       toast, spinach, poached egg, hollandaise sauce,          

     mini salad, bacon , egg paste, baguette                                                  smoked salmon, garlic olive oil                              
Allergens: milk (lactose), nuts, soy, wheat (gluten), eggs 450g.                                                Allergens: milk (lactose), wheat gluten, nuts, soy, eggs 300g.                            

                        

                                                        CILBIR - TURKISCH EGGS   32zł.                                                       
                                                            greek yogurt, 2 poached eggs, roasted butter                                                             
                                                    with cayenne pepper, chorizo, pita, parsley, pomegranate                                                      

                                                    Allergens: milk, eggs, gluten, nuts, sesame,   300g.                                                                                  

D R I N K S  S E T :   1 9 z ł .

B R E A K F A S TB R E A K F A S TB R E A K F A S TB R E A K F A S T
A l l  d i s h e s  a r e  p r e p a r e d  f r e s h ,  p l e a s e  b e  p a t i e n t

L e t  u s  k n o w  i f  y o u  a r e  o n  a  g l u t e n - f r e e  d i e t

possible with
 gluten-free bread



 PUMPK IN  SP ICE LATTE 350ml .   23zł .
Kawa ,  syrop dyn iowy ,  p rzyprawy ,  m leko ,  b i ta  śmietana
M i l k  co f fee w i th  pumpk in  syrup ,  sp ices ,  and  wh ipped cream

A lergeny :  m leko ,  

LATTE MARCHEWKOWE 350ml .   23zł .
Kawa ,  syrop marchewkowy ,  m leko ,  b i ta  śmietana  
Large co f fee w i th  car rot  syrup ,  m i l k ,  wh ipped cream

A lergeny :  m leko ,  orzechy ,  

KAWA P IERN IKOWA 300ml .   23zł .
Syrop p iern i kowy ,  c i as teczka ,  m leko ,  b i ta  śmietana

Cof fee w i th  g ingerbread syrup ,  sp ice cook ies  and wh ipped cream
A lergeny :  m leko ,  orzechy ,  g lu ten ,  

go rąca  cze ko l ada
prawdziwa czekolada 56% rozpuszczona w mleku

CZEKOLADA SOLO /  Z  B ITA ŚM IETANA 150ml .   19z ł .
Choco la te  p la in  /  wh ipped cream

A lergeny :  m leko ,  orzechy ,  so ja ,  

CZEKOLADA Z  P IANKAM I  150ml .   22zł .     
Choco la te  w i th  marshma l lows    

A lergeny :  m leko ,  orzechy ,  so ja     

 CZEKOLADA Z  LODAM I  150ml .  25z ł .      
Choco la te  w i th  a  scoop o f  ice  cream      

A lergeny :  m leko ,  orzechy ,  so ja    

CZEKOLADA z  MAL INAM I  i  B ITĄ ŚM IETANĄ 200ml .  26zł .
Choco la te  w i th  raspberr ies  and  wh ipped cream

A lergeny :  m leko ,  orzechy ,  so ja ,

kawy

h e r ba t y
WZMACN IAJĄCA 400ml .    22z ł .
Czarna  herbata ,  ma l i ny ,  p igwa ,  pomarańcza ,  m iód
B lack  tea  w i th  raspberr ies ,  qu ince ,  orange and honey

I MB IROWO -  M IODOWA 400ml .    22zł .
Czarna  herbata ,  imb i r ,  m iód ,  cyt ryna
B lack  tea  w i th  g inger ,  honey and lemon

RÓŻANA 400ml .    22zł .
Z ie lona  herbata ,  kon f i tu ra  z  p ła tków róży ,  m iód ,  l imonka
Green tea  w i th  rose peta l  j am ,  honey ,  l ime and dr ied  rose peta l s

MAL INOWA 400ml .    22zł .
Napó j  na  baz ie  ma l i n ,  goźdz ik i ,  pomarańcza ,  m iód
Raspberry -based dr ink  w i th  c loves ,  orange and honey

BABUN I  400ml .    22zł .
Susz  owocowy ,  cynamon ,  goźdz ik i ,  m iód ,  wan i l i a ,  cuk ier ,  pomarańcza
Dr ied  f ru i t ,  c innamon ,  c loves ,  honey ,  van i l l a ,  sugar ,  orange

Z W ISN IÓWKĄ 400ml .     25z ł .
Susz  owocowy ,  w i śn iówka (40ml . ) ,  pomarańcza
Dr ied  f ru i t ,  cherry  vodka  (40ml )  and  orange

cha i
napó j  na  baz ie  m leka  ows ianego ,  p rzypraw

korzennych i  herbaty

KLASYCZNY ,  WEGAŃSK I ,  BEZKOFE INOWY
200ml .  22zł .

Class ic ,  Vegan ,  Deca f fe ina ted 
A lergeny :  g lu ten ,  

   



APPLE P IE  MATCHA 350ml .    24zł .  
matcha z  p ieczonym jab łk iem i  m lek iem

A lergeny m leko

PUMPK IN  LATTE MATCHA 350ml .    23zł .
dyn iowa matcha z  przyprawami  korzennymi  

A lergeny m leko

MATCHA B ISCOFF 350ml .    25z ł .
matcha o  smaku c ias teczkowym z  k remem B isco f f

Cook ie - f l avored matcha w i th  B i sco f f  c ream
A lergeny :  orzechy ,  g lu ten ,  m leko( l ak toza )

g rzane  p iwo
możemy przygotować również na piwe bezalkoholowym

KORZENNE 500ml .    22z ł .
p iwo ,  p rzyprawy korzenne ,   syrop ma l i nowy ,  sok  pomarańczowy

Mu l led  beer  w i th  sp ices ,  raspberry  syrup  and orange ju ice
A lergeny :  orzechy ,  g lu ten

I MB IROWO -  M IODOWE 500ml .    22z ł .
p iwo ,  sok  pomarańczowy ,  m iód ,  imb i r ,  cynamon
Mu l led  beer ,  honey ,  g inger ,  orange ju ice ,  c innamon

A lergeny :  orzechy ,  g lu ten

wina
KORZENNE 250ml .    22zł .

czerwone w ino ,  syrop ma l i nowy ,  m iód ,  p rzyprawy ,  pomarańcza  
Red mu l led  w ine w i th  orange ju ice ,  raspberry  syrup ,  honey and sp ices

A lergeny :  orzechy ,

GRZAN IEC Z  RUMEM 250ml .    25zł .
czerwone w ino ,  syrop ma l i nowy ,  goźdz ik i ,  cynamon ,

 sok  pomarańczowy ,  b i a ły  rum (30ml . )
Red w ine ,  raspberry  syrup ,  c loves ,  c innamon ,  orange ju ice ,  rum (30ml )

A lergeny :  orzechy ,

B IAŁY GRZAN IEC 250ml .    22zł .
b ia łe  w ino ,  puree z  gruszk i ,  l imonka ,  ma l i ny ,  m iód

Whi te  mu l led  w ine w i th  pear ,  l ime ,  raspberr ies  and honey
A lergeny :  orzechy

BEZALKOHOLOWY GRZAN IEC 250ml .   19z ł .
napó j  beza lkoho lowy o smaku w ina  korzennego

Non-a lcoho l ic  mu l led  w ine
A lergeny :  orzechy ,

  m a tc ha

ho t  d r in k s
WHISKY CYDR 250ml .    26zł .

Grzane Whisky ,  cydr ,  cynamon ,  j ab łko
Mu l led  c ider  w i th  Jack Dan ie l ' s ,  c innamon ,  app le

A le rgeny :  o rzechy ,  

WINTER SPR ITZ 250ml .    27z ł .
Prosecco ,  wermut ,  p rzyprawy korzenne

Prosecco ,  vermouth ,  sp ices
A le rgeny :  o rzechy ,  

GRZANY M IÓD P ITNY 200ml .    21 z ł .
Gorący tró jn i ak ,  cynamon ,  pomarańcza ,  p rzyprawy 

Honey mead wi th  c innamon ,  o range and sp ices
A le rgeny :  o rzechy ,  

AMBROZJA 350ml .    19z ł .  
Napar  z  imb i ru  i  cy t rusów ,  z  dodatk iem miodu

I n fus ion  o f  g inger  and c i t rus  fru i ts ,  w i th   honey

YUZU 350ml .    19z ł .
Napar  z  yuzu  z  p rzyprawami

Sp iced yuzu  in fus ion



Alergeny występujące w kawiarni :  

1 .orzechy, orzechy ziemne 2.soja 3.migdały 4.zboża zwierające gluten 5. ja ja 6.gorczyca 

7.ryby, owoce morza 8.seler 9.mleko( laktoza) 10.sezam 11 .dwutlenek siarki 12 .łubin 13 .skorupiaki

S A Ł A T Y
serwu jemy z  p ieczywem /  we serve w i th  bread

a lergreny :  1 , 2 ,3 ,4 , 10

WĘDZONY  ŁOSOŚ   47zł.
mix sałat, łosoś wędzony na ciepło, pomidorki, oliwki, czerwona cebula, 

sos majonezowo-musztardowy
mix of lettuces, smoked salmon, tomatoes, olives, red onion, mayonnaise and mustard sauce

Alergeny: 1,2,5,6,7,8,9                350g.

GRILLOWANY CAMEMBERT   38zł.
mix sałat, carpaccio z buraka, orzechy włoskie, żurawina 

salad mix, grilled camembert cheese, beetroot carpaccio, walnuts, cranberries, 
Alergeny: 1,2,9                300g.

KURCZAK   44zł. 
   mix sałat, pieczony filet, sałaty, pomidorki, papryka, pestki słonecznika, pesto , grana padano

 salad mix, baked chicken fillet, cherry tomatoes, peppers, sunflower , basil pesto, grano padano
Alergeny: 1,2,4,7,9                    350g.

                       

HALLOUMI   43zł.
mix sałat, grillowany ser halloumi, pieczona gruszka, prażone płatki migdałów,

pomidorki, balsamico malinowe
salad mix, baked pear, halloumi cheese, cherry tomatoes, roasted almond, raspberry balsamico

Alergeny: 1,2,5,9            350g.       
 

KACZKA Z DYNIĄ    48zł.
mix sałat, pieczona dynia, pieczona pierś kaczki, ser kozi, pestki dyni, sos umami

mixed greens, roasted pumpkin, roasted duck breast, goat cheese, pumpkin seeds, umami dressing
alergreny: 1, ,2, 9,10          350g.

                                                       

D A N I A  C I E P Ł E
NIE RAMEN   35zł.

lekko pikantna zupa z wieprzowiną, makaronem ryżowym, jajkiem, szczypiorem,
sezamem, 

slightly spicy soup with pork, egg, chives, sesame seeds, and rice noodles
Alergeny:1,2,5,8,10         430g.

SPAGHETTI CARBONARA   47zł.
bezglutenowe spaghetti, żółtka jaj, guanciale, pecorino

gluten-free spaghetti, egg yolks, guanciale, pecorino
alergeny: 9,11         300g.

CHRUPIĄCY CEZAR   49zł.
kurczak w chrupiącej panierce, sałata rzymska, pomidorki, sos cezar, grana padano,

grzanki
crispy chicken, lettuce, cherry tomatoes, Caesar sauce, Grana Padano cheese, croutons

alergeny:  1,5,6,7,9      300g.

GNOCCHI z GORONZOLĄ   47zł.
 gnocchi z suszonymi pomidorami, szpinakiem w sosie gorgonzola,

gluten-free gnocchi, with chicken with dried tomatoes, spinach in gorgonzola sauce,
alergeny: 1,5,9,  400g.

SZARPANE ŻEBERKA   52zł.
długo pieczone mięso z żeberek, frytki z batatów, kimchi, ser bursztyn, szczypiorek

slow-roasted rib meat, sweet potato fries, kimchi, “bursztyn” cheese
alergeny:9           400

B U R B E R O  V E N E A

L I T T L E  H I L

V I L L A  S A N  M A R T I N O

V I L L A  S A N  M A R T I N O

P O L E C A M Y  D O D A T K O W O !

S o s  S r i r a c h a  M a y

3 z ł . / p o r c j a



M O C K T A I L E

2 0 0 m l .
 NEGRONI 0%   23zł.

mocktail  inspirowany drinkiem Negroni

2 5 0 m l .

2 0 0 m l .

MOJITO SOFT  24zł.
 mocktail  inspirowany mojito 

 MIMOZA 0%   23zł.
mocktail  bazie soku pomarańczowego 

i prosseco 0%

2 0 0 m l .

SOFT HUGO ROSE  26zł.
mocktail na bazie bezalkoholowego prosecco o kwiatowym

aromacie

ORANGE SPRITZ   23zł.
bezalkoholowy aperol spritz

2 5 0 m l .

Z E R K N I J  D O  N A S Z E J  W I T R Y N Y
I  S P R A W D Ź  C O  J E S Z C Z E  M A M Y

D E S E R Y
DOMOWA SZARLOTKA z lodami i bitą śmietaną    25zł.

hot apple pie with ice cream and whipped cream
alergeny: 1,2,3,4,5,9         250g.

SERNIK z musem malinowym     24zł.
cheesecake with raspberry mousse

alergeny:1,3,5,9         180g.

SAŁATKA OWOCOWA z musem owocowym i migdałami   24zł.
fruit salad with raspberry mousse and almond

alergeny: 1,,3         280g.

PUDDING CHIA z musem owocowym i owocami   24zł. 
coconut milk dessert with fruit mousse and fruit 

alergeny: 1,2,3,10,        280g.

CREME BRULEE z musem malinowym i owocami   24zł.
creme brulee with raspberry mousse and fruit 

alergeny: 1,5,9,          160g.

TORT POTRÓJNIE CZEKOLADOWY   25zł.
triple chocolate cake  
Alergeny: 1,2,3,5,9        100g.

LODY Z GORĄCYMI WIŚNIAMI z odrobiną porto i bitą śmietaną   28zł.
ice cream with hot cherries a little port and whipped cream 

alergeny: 1,3,4,9, 10        250g.

DOMOWE SEMIFREDDO pistacjowe z bezą i malinami   28zł.
homemade pistachio ice-cream with raspberry mousse and raspberries

alergeny: 1,3,9,10        240g.

BROWNIE z musem z malin i gałką lodów   25zł.
brownie with raspberry mousse and vanilla ice cream 

alergeny: 1,3,5,9        180g.



N A P O J E  /  S O K I
ŚWIEŻY SOK 200ml/400ml.    17 / 22zł. 

pomarańcz, grejpfrut, mix/ FRESH JUICE orange, grapefruit, mix

  ZIELONA ENERGIA 400ml.    18zł. 
szpinak, banan, sok jabłkowy, chia, granat / spinach, banana, apple juice, chia, pomegranate

POMARAŃC & MANGO 400ml.    18zł.
sok pomarańczowy, mango / range juice and mango

LEMONIADA 350ml.    16zł.
pomarańczowa, cytrynowa, lawendowa

                                                       
                                                    200ml. 10zł.               

      
  300ml. 10zł

DZBAN WODY z cytrusami 1l. / jug of water with citrus fruits 1l.    17zł.  

  

K O K T A J L E
2 5 0 m l .

MOJITO   27zł.
bacardi, mięta, limonka, 
cukier trzcinowy, woda

2 0 0 m l .

APEROL SPRITZ 29zł.
            aperol, prosseco, woda gazowana 

2 5 0 m l .

BRAMBLE    31zł.
gordons gin, cytryna, syrop cukrowy, 

syrop jeżynowy

1 5 0 m l .

1 5 0 m l .NEGRONI SBAGLIATO   31zł.
martini rosso, campari, prosseco, triple sec

LONG ISLAND ICE TEA 33zł.
            wódka, rum, gin, triple sec, tequila,    

LYNCHBURG LEMONADE    31zł.
Jack Daniels, triple sec,    

2 0 0 m l .

ESPRESSO MARTINI     32zł.
espresso, wódka, kahlua, syrop cukrowy

1 5 0 m l .

P I W O  /  C Y D R
 

GRZANE PIWO korzenne lub miodowo -imbirowe  500ml.   22zł.

PIWO BEZGLUTENOWE  |  PAULANER 0%   |  PAULANER  500ml.    18zł.

CYDR 330ml.  |  HEINEKEN  |  HEINEKEN 0%,  500ml.    16zł.
4 , 5 % o b j .

5 , 5 % o b j .

5 % o b j .



K A W Y
Drip Coffee 180ml. / 280ml.   16/22zł.

Espresso 30ml.   9zł. 
 

Espresso Con Panna 50ml.   11zł.

Espresso Macchiato 50ml.   11zł.         
                         

Doppio 50ml.   12zł.       
                                   

Affogato 50ml.   14zł.               
                       

Americano 180 / 250 / 500ml.   14 / 17 / 19zł.

Cappuccino 200 / 300 / 500ml.   15 / 18 / 20zł.

Flat White 200ml.   17zł.

Latte Macchiato 280 / 450ml.   15 / 18zł.

MOCHA 300ml.   22zł.
kawa z dodatkiem gorzkiej czekolady i bitej śmietany
with the addition of dark chocolate and whipped cream

PEANUT COFFEE 300ml.   22zł.
kawa, mleko, syrop orzechowy, bita śmietana
milk coffee with nut syrup and whipped cream

MALIBU C0FFEE 300ml.   22zł.
kawa, mleko, syrop kokosowy, bita śmietana
milk coffee with coconut syrup and whipped cream

CINNAMON COFFEE 200ml.   18zł.
kawa / mleko / miód / cynamon  \ milk coffee with honey and cinnamon

KAHLUA COFFEE 200ml.   23zł.
kawa / mleko / Kahlua (20ml.) / milk coffee with Kahlua 20ml.

CALIMERO COFFEE 250ml.   26zł.
kawa / advokat / whisky / mleko / bita śmietana 
coffee with Advocate, whiskey, milk and whipped cream

IRISH COFFEE 250ml.   26zł
kawa / Tullamore Dew,(40ML.) / mleko / bita śmietana
coffee with Tullamore Dew, milk and whipped cream

FRAPPE- ICED COFFEE 250ml.   15zł
kawa na kostkach lodu z mlekiem / coffee on ice cubes with milk

KAWA MROŻONA 250ml.   24zł
kawa zmiksowana z 2 gałkami lodów i odrobiną mleka, podana z bitą śmietaną
blended coffee with 2 scoops of ice cream and a little milk, served with whipped cream

ESPRESSO TONIC 250ml.   24zł.

K a w y  m o ż e s z  z a m ó w i ć  n a

m l e k u  r o ś l i n n y m ( 3 z ł . )  o r a z  

k a w i e  b e z k o f e i n o w e j

A l e r g e n y :  p y t a j  o b s ł u g ę

MATCHA
MATCHA  180ml .    1 7z ł .

MATCHA CAPPUCCINO 200ml .    1 7z ł .  

MATCHA LATTE 280ml .    19z ł .

 MATCHA MANGO 250ml .    24zł

ICED LATTE MATCHA 280ml .    19z ł .

Y o u  c a n  o r d e r  c o f f e e  w i t h

 p l a n t  m i l k  ( P L N  3 )

 a n d  d e c a f f e i n a t e d  c o f f e e

A l l e r g e n s :  a s k  t h e  s t a f f



Y E R B A
M A T E

 

MATE GREEN FUERTE    16zł.
10% guarana, catuaba, miłorząb japoński, jagody goji, liść porzeczki 

10% guarana, catuaba, ginkgo biloba, goji berries, currant leaf

MATE GREEN ENERGY    16zł.
8,2% korzeń żeń-szenia syberyjskiego, czarny bez, szkrzyp polny, zielona herbata

8.2% Siberian ginseng root, elderberry, field horsetail, green tea

MATE GREEN FRUTAS    16zł.
10% ananas, malina, czarna porzeczka, jagody goji, skórka pomarańczy, liść truskawki 

10% pineapple, raspberry, black currant, goji berries, orange peel, strawberry lea
 

C H A I
napój na bazie mleka owsianego, przypraw korzennych i herbaty

KLASYCZNY 200ml. 22zł. 

   WEGAŃSKI 200ml. 22zł. 
 

  BEZKOFEINOWY 200ml. 22zł.
Alergeny: gluten,  

               

  H E R B A T Y
16zł.

  RAJSK I  PTAK
  sencha, skórka pomarańczy, papaja, figa, jaśmin, bławatek, liść bambusa

 sencha, orange peel, papaya, fig, jasmine, cornflower, bamboo leaf
                                  

   BLACK TEA                                   GREEN TEA
   Ceylon, Yunnan,                                                                 Gunpowder 

            Earl Grey,     Earl Grey Lemongrass                                                   Sencha                         

      JAŚM IN  & SZAFRAN                              Z IELONA OAZA       
     jaśmin, dziki szafran, kwiat pomarańczy, gunpowder                   hibiskus, żurawina, mango, cytryna, róża, bławatek, brzoskwinia

        jasmine, wild saffron, orange blossom, gunpowder                   hibiscus, cranberry, mango, lemon, rosebuds, cornflower, peach
 

 CZERWONA MAGNOLIA                                                PORZECZKA   
 pu-erh,, eukaliptus, kwiat słonecznika, rabarbar,  porzeczka, róża       pu-erh,, porzeczka, liść malin, kwiat pomarańcz  

pu-erh,, eucalyptus, sunflower flower, rhubarb, currant, rose petals                     pu-erh,, currant, raspberry leaf, orange blossom

       TROP IKALNA                                OWOCOWA NALEWKA
 hibiskus, cytryna, żurawina, ananas, melon, mango,pomarańcz           hibiskus, jeżyna, aronia, ananas, głóg, czarny bez, jabłko, wiśnia 

      hibiscus,lemon, cranberry, pineapple, melon, mango, orange                hibiscus, blackberry, chokeberry, pineapple, hawthorn, cherry      
                                                                                                                                                                     

A U T O R S K I E

          HERBATKA BABUN I    22zł .                     WZMACN IAJĄCA   22zł .          
susz owocowy, cynamon, goździki, miód, pomarańcza       czarna herbata, suszona pigwa,  miód, pomarańcza, malina

         dried fruit, cinnamon, cloves, honey, orange,                              black tea, dried quince, honey, orange, raspberry



piciu
K a k a o  3 0 0 m l .     1 4 z ł

a l e r g e n y : 2 , 3 ,  9

K o k t a j l  t r u s k a w k o w y    3 0 0 m l .     1 4 ł .
strawberry smoothie a l e r g e n y : 2 , 3 9

M l e k o  s m a k o w e    3 0 0 m l .   1 2 z ł .
karmelowe, kokosowe, orzechowe, czekoladowe
Flavored milk: caramel, coconut, nut, chocolate,
 

L o d y  z  ż e l k a m i           1 8 z ł .
2 gałki lodów, żelki, bita śmietana 
2 scoops of ice cream, jellies, whipped cream

a l e r g e n y : 1 ,  2 ,  3 ,  5 ,  9 ,  1 0

a l e r g e n y : 1 ,  2 ,  3 ,  5 ,  9 ,  1 0

L o d y  z  l e n t i l k a m i         1 8 z ł .
2 gałki lodów, lentilki, bita śmietana
2 scoops of ice cream, candies, whipped cream

deserki

G a l a r e t k a               1 8 z ł .
z owocami i bitą śmietaną 
jelly with fruit and whipped cream

a l e r g e n y : 2 ,  9

   G O F R Y     1 0 z ł .
z  o w o c a m i  i  b i t ą  ś m i e t a n ą    2 6 z ł .
z  m a s ł o  o r z e c h - c z e k o l a d a  i  b i t ą  ś m i e t a n a   2 6 z ł .

a l e r g e n y : 2 ,  9


	Ś N I A D A N I A
	SEZONOWE
	zapytaj obsługę co dziś mamy
	OWOCOWY   31zł.                                                   JAJECZNY   31zł.
	twarożek, świeże owoce,                                                           pasta jajeczna, rukola,
	domowy dżem, płatki migdałów                                                 pomidorki, chipsy z boczku
	Alegreny: gluten, orzechy, migdały, jaja, mleko (laktoza) 300g.


	TOSTY
	HALLOUMI   32zł.                                                      JAJECZNY   31zł.
	pajda pszenna, rukola, pomidor, grillowane halloumi, 2 jaja poche,                                pajda pszenna, 3 jaja, pieczarki, boczek,
	oliej sezamowy, pasta z awokado i groszku, sezam, sriracha                                        pomidorki, szczypiorek, rukola

	AWOKADO   31zł.
	tosty razowe, awokado, 2 jajka, serek śmietankowy
	pomidorki koktajlowe, kiełki, prażony słonecznik


	CROISSANT
	JAJO   31zł.                                                           WANILIOWY   28zł.
	2 jaja poche, guacamole                                                           krem waniliowy, świeże owoce
	boczek, sos holenderski, szczypiorek                                                   domowy dżem, cukier puder

	WEGE
	DWIE PASTY   31zł.                                                       KETO 33zł.
	pasta z awokado i groszku, hummus, pesto bazyliowe, oliwa,                   awokado, szpinak, ser, jaja, kieki, pomidorki,
	granat, pomidorki, pisatacje, chipsy warzywne, chlebek naan,          pestki dyni i słonecznika, rzodkiewka, oliwa czosnkowa



	OMLET
	CHEDDAR   31zł.                                                            ŁOSOŚ   33zł.
	4 jaja, ser cheddar, chipsy z boczku,                                           4  jaja, szpinak, łosos wędzony, pomidorki,
	szpinak, pomidorki, oliwa czosnkowa                                                   ser bursztyn, oliwa czosnkowa


	KLASYKI
	ŚNIADANIE SZEFA   37zł.                                      ŚNIADANIE SZEFOWEJ   37zł.
	frankfurterki, jajko sadzone, fasolka w pomidorach,                     tost, szpinak, dwa jajka poche, sos holenderski,
	mini sałatka, chipsy z boczku, pasta jajeczna, bagietka                   wędzony łosoś, pomidorki, oliwa czosnkowa

	CILBIR - JAJA PO TURECKU   32zł.
	jogurt grecki, 2 jaja poche, pita, chorizo, granat
	palone masło z pieprzem cayenne, natka
	DO GODZ. 13

	ZESTAW NAPOJÓW:   19zł.
	sok pomarańczowy 200ml. oraz do wyboru:
	herbata (czarna, owocowa, zielona),  lub kawa (espresso, americano 180ml, cappuccino 200ml, latte macchiato 280)

	Poinformuj nas, że jesteś na diecie bezglutenowej


	BREAKFAST
	SEASONAL
	ASK THE STAFF WHAT'S SPECIAL TODAY

	WAFFLE
	FRUIT   31zł.                                                               EGG PASTE   31zł.

	TOAST
	AVOCADO  32zł.                                                           HALLOUMI   33zł.
	EGGS   29zł.


	CROISSANT
	EGG   31zł.                                                            VANILLA   28zł.                   .

	WEGETARIAN
	KETO   35zł.                                                           TWO PASTES 29zł.

	OMELETTE
	CHEDDAR   31zł.                                                      SALMON   33zł.

	CLASSICS
	BOSS’S BREAKFAST   37zł.                                           SALMON BREAKFAST    37zł.

	chai
	napój na bazie mleka owsianego, przypraw korzennych i herbaty
	KLASYCZNY, WEGAŃSKI, BEZKOFEINOWY  200ml. 22zł.
	Classic, Vegan, Decaffeinated

	Alergeny: gluten,

	herbaty
	WZMACNIAJĄCA 400ml.   22zł.
	Czarna herbata, maliny, pigwa, pomarańcza, miód
	Black tea with raspberries, quince, orange and honey


	IMBIROWO - MIODOWA 400ml.   22zł.
	Czarna herbata, imbir, miód, cytryna
	Black tea with ginger, honey and lemon


	RÓŻANA 400ml.   22zł.
	Zielona herbata, konfitura z płatków róży, miód, limonka
	Green tea with rose petal jam, honey, lime and dried rose petals


	MALINOWA 400ml.   22zł.
	Napój na bazie malin, goździki, pomarańcza, miód
	Raspberry-based drink with cloves, orange and honey


	BABUNI 400ml.   22zł.
	Susz owocowy, cynamon, goździki, miód, wanilia, cukier, pomarańcza
	Dried fruit, cinnamon, cloves, honey, vanilla, sugar, orange


	Z WISNIÓWKĄ 400ml.    25zł.
	Susz owocowy, wiśniówka (40ml.), pomarańcza
	Dried fruit, cherry vodka (40ml) and orange



	kawy
	PUMPKIN SPICE LATTE 350ml.  23zł.
	Kawa, syrop dyniowy, przyprawy, mleko, bita śmietana
	Milk coffee with pumpkin syrup, spices, and whipped cream
	Alergeny: mleko,
	LATTE MARCHEWKOWE 350ml.  23zł.


	Kawa, syrop marchewkowy, mleko, bita śmietana
	Large coffee with carrot syrup, milk, whipped cream
	Alergeny: mleko, orzechy,
	KAWA PIERNIKOWA 300ml.  23zł.


	Syrop piernikowy, ciasteczka, mleko, bita śmietana
	Coffee with gingerbread syrup, spice cookies and whipped cream
	Alergeny: mleko, orzechy, gluten,




	gorąca czekolada

	prawdziwa czekolada 56% rozpuszczona w mleku
	Chocolate plain / whipped cream
	Alergeny: mleko, orzechy, soja,

	CZEKOLADA Z PIANKAMI 150ml.  22zł.
	Chocolate with marshmallows
	Alergeny: mleko, orzechy, soja


	CZEKOLADA Z LODAMI 150ml. 25zł.
	Chocolate with a scoop of ice cream
	Alergeny: mleko, orzechy, soja

	Chocolate with raspberries and whipped cream
	Alergeny: mleko, orzechy, soja,



	hot drinks
	WHISKY CYDR 250ml.   26zł.
	Grzane Whisky, cydr, cynamon, jabłko
	Mulled cider with Jack Daniel's, cinnamon, apple
	Alergeny: orzechy,



	WINTER SPRITZ 250ml.   27zł.
	Prosecco, wermut, przyprawy korzenne
	Prosecco, vermouth, spices
	Alergeny: orzechy,


	GRZANY MIÓD PITNY 200ml.   21zł.
	Gorący trójniak, cynamon, pomarańcza, przyprawy
	Honey mead with cinnamon, orange and spices
	Alergeny: orzechy,



	AMBROZJA 350ml.   19zł.
	Napar z imbiru i cytrusów, z dodatkiem miodu
	Infusion of ginger and citrus fruits, with  honey


	YUZU 350ml.   19zł.
	Napar z yuzu z przyprawami
	Spiced yuzu infusion



	matcha
	APPLE PIE MATCHA 350ml.   24zł.
	matcha z pieczonym jabłkiem i mlekiem
	Alergeny mleko
	PUMPKIN LATTE MATCHA 350ml.   23zł.

	dyniowa matcha z przyprawami korzennymi
	Alergeny mleko


	MATCHA BISCOFF 350ml.   25zł.
	matcha o smaku ciasteczkowym z kremem Biscoff
	Cookie-flavored matcha with Biscoff cream
	Alergeny: orzechy, gluten, mleko(laktoza)



	grzane piwo
	KORZENNE 500ml.   22zł.
	piwo, przyprawy korzenne,  syrop malinowy, sok pomarańczowy
	Mulled beer with spices, raspberry syrup and orange juice
	Alergeny: orzechy, gluten



	IMBIROWO - MIODOWE 500ml.   22zł.
	piwo, sok pomarańczowy, miód, imbir, cynamon
	Mulled beer, honey, ginger, orange juice, cinnamon
	Alergeny: orzechy, gluten




	wina
	KORZENNE 250ml.   22zł.
	czerwone wino, syrop malinowy, miód, przyprawy, pomarańcza

	Red mulled wine with orange juice, raspberry syrup, honey and spices
	Alergeny: orzechy,

	GRZANIEC Z RUMEM 250ml.   25zł.
	czerwone wino, syrop malinowy, goździki, cynamon,
	sok pomarańczowy, biały rum (30ml.)
	Red wine, raspberry syrup, cloves, cinnamon, orange juice, rum (30ml)
	Alergeny: orzechy,


	BIAŁY GRZANIEC 250ml.   22zł.
	białe wino, puree z gruszki, limonka, maliny, miód
	White mulled wine with pear, lime, raspberries and honey
	Alergeny: orzechy


	BEZALKOHOLOWY GRZANIEC 250ml.  19zł.
	napój bezalkoholowy o smaku wina korzennego
	Non-alcoholic mulled wine
	Alergeny: orzechy,




	Sos Sriracha May 3zł./porcja
	DESERY
	DOMOWA SZARLOTKA z lodami i bitą śmietaną    25zł.
	hot apple pie with ice cream and whipped cream
	alergeny: 1,2,3,4,5,9         250g.


	SERNIK z musem malinowym     24zł.
	cheesecake with raspberry mousse
	alergeny:1,3,5,9         180g.
	SAŁATKA OWOCOWA z musem owocowym i migdałami   24zł.

	fruit salad with raspberry mousse and almond
	alergeny: 1,,3         280g.


	PUDDING CHIA z musem owocowym i owocami   24zł.
	coconut milk dessert with fruit mousse and fruit
	alergeny: 1,2,3,10,        280g.


	CREME BRULEE z musem malinowym i owocami   24zł.
	creme brulee with raspberry mousse and fruit
	alergeny: 1,5,9,          160g.


	TORT POTRÓJNIE CZEKOLADOWY   25zł.
	triple chocolate cake
	Alergeny: 1,2,3,5,9        100g.


	LODY Z GORĄCYMI WIŚNIAMI z odrobiną porto i bitą śmietaną   28zł.
	ice cream with hot cherries a little port and whipped cream
	alergeny: 1,3,4,9, 10        250g.


	DOMOWE SEMIFREDDO pistacjowe z bezą i malinami   28zł.
	homemade pistachio ice-cream with raspberry mousse and raspberries
	alergeny: 1,3,9,10        240g.
	BROWNIE z musem z malin i gałką lodów   25zł.

	brownie with raspberry mousse and vanilla ice cream
	alergeny: 1,3,5,9        180g.


	ZERKNIJ DO NASZEJ WITRYNY
	I SPRAWDŹ CO JESZCZE MAMY

	MOCKTAILE
	SOFT HUGO ROSE  26zł.
	mocktail na bazie bezalkoholowego prosecco o kwiatowym aromacie
	MOJITO SOFT  24zł.
	mocktail  inspirowany mojito

	NEGRONI 0%   23zł.
	mocktail  inspirowany drinkiem Negroni

	ORANGE SPRITZ   23zł.
	bezalkoholowy aperol spritz

	MIMOZA 0%   23zł.
	mocktail  bazie soku pomarańczowego
	i prosseco 0%


	NAPOJE / SOKI
	ŚWIEŻY SOK 200ml/400ml.    17 / 22zł.
	pomarańcz, grejpfrut, mix/ FRESH JUICE orange, grapefruit, mix

	ZIELONA ENERGIA 400ml.    18zł.
	szpinak, banan, sok jabłkowy, chia, granat / spinach, banana, apple juice, chia, pomegranate

	POMARAŃC & MANGO 400ml.    18zł.
	sok pomarańczowy, mango / range juice and mango

	LEMONIADA 350ml.    16zł.
	pomarańczowa, cytrynowa, lawendowa
	200ml. 10zł.
	300ml. 10zł

	DZBAN WODY z cytrusami 1l. / jug of water with citrus fruits 1l.    17zł.

	KOKTAJLE
	LONG ISLAND ICE TEA 33zł.
	wódka, rum, gin, triple sec, tequila,
	250ml.


	MOJITO   27zł.
	bacardi, mięta, limonka,
	cukier trzcinowy, woda
	200ml.


	APEROL SPRITZ 29zł.
	aperol, prosseco, woda gazowana
	250ml.


	LYNCHBURG LEMONADE    31zł.
	Jack Daniels, triple sec,
	200ml.


	NEGRONI SBAGLIATO   31zł.
	martini rosso, campari, prosseco, triple sec
	150ml.


	BRAMBLE    31zł.
	gordons gin, cytryna, syrop cukrowy,
	syrop jeżynowy
	150ml.


	ESPRESSO MARTINI     32zł.
	espresso, wódka, kahlua, syrop cukrowy
	150ml.



	PIWO / CYDR
	CYDR 330ml.  |  HEINEKEN  |  HEINEKEN 0%,  500ml.    16zł.
	5,5%obj.
	4,5%obj.
	5%obj.


	KAWY
	Drip Coffee 180ml. / 280ml.   16/22zł.
	Espresso 30ml.   9zł.
	Espresso Con Panna 50ml.   11zł.
	Espresso Macchiato 50ml.   11zł.
	Doppio 50ml.   12zł.
	Affogato 50ml.   14zł.
	Americano 180 / 250 / 500ml.   14 / 17 / 19zł.
	Cappuccino 200 / 300 / 500ml.   15 / 18 / 20zł.
	Flat White 200ml.   17zł.
	Latte Macchiato 280 / 450ml.   15 / 18zł.
	kawa z dodatkiem gorzkiej czekolady i bitej śmietany
	with the addition of dark chocolate and whipped cream

	PEANUT COFFEE 300ml.   22zł.
	kawa, mleko, syrop orzechowy, bita śmietana
	milk coffee with nut syrup and whipped cream

	MALIBU C0FFEE 300ml.   22zł.
	kawa, mleko, syrop kokosowy, bita śmietana
	milk coffee with coconut syrup and whipped cream

	CINNAMON COFFEE 200ml.   18zł.
	kawa / mleko / miód / cynamon  \ milk coffee with honey and cinnamon
	kawa / mleko / Kahlua (20ml.) / milk coffee with Kahlua 20ml.
	kawa / advokat / whisky / mleko / bita śmietana
	coffee with Advocate, whiskey, milk and whipped cream

	IRISH COFFEE 250ml.   26zł
	kawa / Tullamore Dew,(40ML.) / mleko / bita śmietana
	coffee with Tullamore Dew, milk and whipped cream

	FRAPPE- ICED COFFEE 250ml.   15zł
	kawa na kostkach lodu z mlekiem / coffee on ice cubes with milk
	kawa zmiksowana z 2 gałkami lodów i odrobiną mleka, podana z bitą śmietaną
	blended coffee with 2 scoops of ice cream and a little milk, served with whipped cream

	ESPRESSO TONIC 250ml.   24zł.
	Kawy możesz zamówić na
	mleku roślinnym(3zł.) oraz
	kawie bezkofeinowej
	Alergeny: pytaj obsługę

	You can order coffee with
	plant milk (PLN 3)
	and decaffeinated coffee
	Allergens: ask the staff


	MATCHA
	MATCHA  180ml.   17zł.
	MATCHA CAPPUCCINO 200ml.   17zł.
	MATCHA LATTE 280ml.   19zł.
	MATCHA MANGO 250ml.   24zł
	ICED LATTE MATCHA 280ml.   19zł.

	deserki
	Lody z lentilkami        18zł.
	2 gałki lodów, lentilki, bita śmietana
	2 scoops of ice cream, candies, whipped cream
	alergeny:1, 2, 3, 5, 9, 10


	Lody z żelkami          18zł.
	2 gałki lodów, żelki, bita śmietana
	2 scoops of ice cream, jellies, whipped cream
	alergeny:1, 2, 3, 5, 9, 10


	Galaretka              18zł.
	z owocami i bitą śmietaną
	jelly with fruit and whipped cream


	GOFRY    10zł.
	z owocami i bitą śmietaną   26zł.
	z masło orzech-czekolada i bitą śmietana  26zł.
	piciu
	Kakao 300ml.    14zł
	alergeny:2,3, 9

	Mleko smakowe   300ml.  12zł.
	karmelowe, kokosowe, orzechowe, czekoladowe
	Flavored milk: caramel, coconut, nut, chocolate,


	Koktajl truskawkowy   300ml.    14ł.
	strawberry smoothie
	alergeny:2,39





